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Introduccion.

El proyecto de Obtencién de grenetina a partir de curtido de los residuos de la industria frigorifica
en su seccién porcina con el fin de convertirlos en productos de utilidad para el hombre.En este caso
Grenetina. Se tiene disponibilidad de la materia prima para llevar a cabo este proyecto.

En el presente trabajo se llevo a cabo una investigacion para la obtencion de grenetina a partir del
método de desmineralizacion acida del hueso considerando el proceso més adecuado para
producirla partir de huesos de cerdo de tipo A con un Bloom mayor a 300. Se realizd pruebas
experimentales usando el proceso de desmineralizacién, como resultado se obtuvieron los datos de
balance a escala de un kilo de hueso tedricamente 175 g. Se buscé hacer el proyecto con impacto
directo a la industria frigorifica ya que de esta manera se utiliza el desperdicio de dicha industria
que es el hueso de carniceria.

Se hizo el analisis de procesos que se realiza en la industria y se consulto la literatura, se hicieron
célculos estequiometricos y de balance de materia y energia. Para este tipo de grenetina se
comprobd que corresponde la del colageno tipo A que buscamos por tener a simple vista un Bloom
consistente. Finalmente se realizo el balance de materia y energia al proceso seleccionado.
Metodologia.

Recoleccion de los residuos de la industria frigorifica (porcina), analisis de los aspectos de mercado,
analisis y seleccion del proceso, en base a esta seleccion realizar los balances de masa y energia,
localizacion de la planta, distribucion y comercializacion del producto.

Resultados y discusidn.

Los huesos utilizados fueron de cerdo, las cuales por su contenido de grenetina, son adecuados
para la obtencion de grenetina. Se buscd hacer el proyecto con impacto directo a la industria
frigorifica ya que de esta manera se utiliza el desperdicio de dicha industria que es el hueso de
carniceria.

Se hizo el anlisis de procesos la seleccion se hizo en base a la disponibilidad de la materia prima.
Y el grado de gelificacion que presenta es bueno y muy atractivo para el cliente.

Conclusiones. De acuerdo a los objetivos se logré aprovechar los huesos y convertirlos en un
producto util dentro de la industria de los alimentos, especificamente de la grenetina, la cual tiene
varios usos en la industria alimenticia, la planeaciéon para la planta requirié de los conocimientos
ingenieriles para poder realizar los balances de masa, asi como del conocimiento de los métodos
numéricos para hacer una proyeccion a futuro. Materias del mdédulo anélisis de procesos, cuyo
conocimiento se integra en un proyecto.
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